
地産地消 ～ サーキュラーエコノミー ～ よりサスティナブルな事業へ

奈良先端科学技術大学院大学
渡辺准教授による研究

先生の研究により弊店の奈良漬には
非常に多くの乳酸菌が含まれている事が
判明しました。
また奈良漬の不思議について研究を
続けて頂いています。
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